
Maria do Carmo Romeiro da Fonseca liderou a Quinta do 
Gradil na segunda metade do séc. XIX, tornou-a numa das mais 
importantes propriedades da região e construiu o emblemático 

Palácio amarelo.

X I XMARIA
DO CARMO

VIN H O  B R ANCO IG  LISBOA 2 017

C ASTAS
Semillon e Alvarinho.

VINIFI C AÇ ÃO  E E STÁGIO
Maceração pré-fermentativa durante 24 horas, seguida de 

fermentação alcoólica durante 12 dias em cubas de inox   
temperatura de 16º C.O estágio decorreu em barricas de 
carvalho Francês de 225 e 300 litros, durante 24 meses.

NOTAS DE PRO VA
Apresenta uma cor dourada com nuances esverdeadas. No 

nariz, em primeiro lugar sobressaem as notas �orais, seguidas 
de notas de damascos,. A madeira dá-se a conhecer pela sua 

tosta elegante. As características Atlânticas fazem-se sentir na 
mineralidade que apresenta na boca.

SUGESTÕ E S GAST RO N Ó M IC AS
Peixe no forno, caldeirada de peixe e queijos de meia cura.
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DAD O S AN AL ÍT ICOS
Teor Alcoólico 15%
Acidez Total 7,0 (+/- 1)
pH 3,2 (+/- 0,5)

DAD OS L O GÍST ICO S
Peso Garrafa (Kg) 1,35
EAN 5600965801145
ITF 5600965801145
Nº Garrafas/Caixa 1
Nº Garrafas/Palete 297
Peso Caixa (Kg)  14,05
Nº Caixa/Fiada 11
Nº Fiadas 9
Caixas/Palete 99


