
CASTAS
Tinta Grossa.

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO
Desengace total sem esmagamento, 
fermentado em depósitos de inox a 25ºC. 

Maturação em barricas de carvalho francês
usado, durante 18 meses e estágio de 2 
anos em garrafa.

DADOS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico
Acidez Total
PH

DADOS LOGÍSTICOS
Peso Garrafa (Kg)
EAN 
ITF 
Nº Garrafas/Caixa
Nº Garrafas/Palete
Peso Caixa (Kg)
Volume Caixa (m3)
Nº Caixa/Fiada
Nº Fiadas
Caixas/Palete

NOTA DE PROVA
Vinho de cor granada, aroma de madeiras
exóticas (ébano, sândalo), frutos silvestres
maduros e especiaria.

Macio, com uma acidez bem evidente, 
elegante. Final longo e marcante

14,5% vol.
6,1 g/dm3
3.53

1.450 kg

5600813190469

85600813190465

3
264
4.350 kg

0.007

11
8
88
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