
CASTAS 
Trincadeira. 

VINIFICAÇÃO E ESTÁGIO 
Selecção cuidada das melhores uvas 
desta casta. Fermentação em lagar a 
27ºC. Maloláctica em barrica e estágio 
de 24 meses em barricas de carvalho 
francês. 

Engarrafamento em 2020 e longo 
estágio de garrafa, antes de ser 
colocado no mercado.

DADOS ANALÍTICOS 
Teor Alcoólico 
Acidez Total 
PH 

DADOS LOGÍSTICOS 
Peso Garrafa (Kg) 
EAN  
ITF  
Nº Garrafas/Caixa 
Nº Garrafas/Palete 
Peso Caixa (Kg) 
Volume Caixa (m3) 
Nº Caixas/Fiada 
Nº Fiadas 
Caixas/Palete

NOTA DE PROVA 
Granada, um bouquet que envolve 
especiaria em compota, frutos silvestres 
mesclados com tabaco, tosta e 
chocolate amargo. 

Na boca é, elegante, fresco, com um 
final de boca a revelar o enorme 
potencial desta casta.

15% Vol. 
6,5 g/dm3 
3,39 

1.380 kg 
5600813190414 
85600813190410 
3 
288 
4.140 kg 
0.007 
8 
12 
96
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