
 
 
 
 
 
 
 

Casa Velha Clarete 2024 
 

 REGIÃO Favaios, Douro 

CLASSIFICAÇÃO DOC Douro 

 

ALTITUDE Entre 450 e 600 metros 

 

CASTAS Touriga Nacional (50%), Tinta Roriz (30%) e Tinta 

Barroca (20%) 

  

VINIFICAÇÃO Vinho elaborado a partir da seleção de uvas tintas 

de três castas tradicionais do Douro. 

Desengace total, maceração parcial de uvas tintas 

e fermentação alcoólica em cubas de inox a uma 

temperatura de cerca de 20ºC. 

Estágio de nove meses em cuba de inox. 

  

NOTAS DE PROVA Tonalidade rubi-claro, aberto, com notas de frutas 

vermelhas e toques de floresta e especiarias. Na 

boca apresenta-se com corpo leve, taninos muito 

suaves, elegante e com frescura. 

  

  

ENOLOGIA Miguel Ferreira | Filipe Carvalho | Rodrigo Poço 

  

TEOR ALCOÓLICO 13% alc./vol.  

 

VALOR ENERGÉTICO 75kcal/100ml 

  

COMPOSIÇÃO 

COMPLETA 

U-label 

  

INFORMAÇÃO 

ADICIONAL 

Apto para consumo por veganos 

 
 

WEBSITE: adegadefavaios.pt | EMAIL: geral@adegadefavaios.com.pt 

 

https://elabel.scantrust.com/default/#/?uid=05c2e765-7da9-4947-a3e7-99e7e9ee13b6&api_key=eyJjYW1wYWlnbl9pZCI6MzA4NDN9%3A1ugg4K%3AlPx2HQF19RU4tktH4iTMCY22aYfYUs2bynH1MQHOkyI&qr=TCF5z1nH3K4S

