
HISTÓRIA

Durantes longos anos foi tradição da Aliança ter um espumante bruto 
orgulhosamente ostentando a marca da Casa. Com o lançamento em 2015 do 
1º Baga Bairrada optámos por efectuar uma pausa nesta marca à qual agora 
retornamos para complementar a nossa linha de espumantes naturais. A tradição 
de um vinho essencialmente gastronómico, que adquire as suas características 
pela criteriosa escolha dos vinhos base para espumantizar, bem aos obrigatórios 
12 meses de estágio em cave ‘sur lies’.

Caixa 6uni. 
Peso da Caixa: 9,44 kg
Dimensões: 0,277 x 0,186 x 0,328 m
Volume: 0,017 m3

Magda Costa
Francisco Antunes

 75cl

12,5
%vol 8ºC - 10ºC

PERFIL

Com pelo menos 12 meses em garrafa sobre as borras da segunda 
fermentação, antes do degorgement, evidência a fruta e volume da 
casta Baga e toda a complexidade, cremosidade e persistência do 
estágio em cave.
As características deste espumante, seco e firme, permitem o seu 
consumo como aperitivo ou acompanhante do prato principal, 
ressalvando a sua enorme polivalência à mesa.

NOTAS DE PROVA

Apresenta cor amarelo pálida e aromas bastante atractivos que 
incluem notas de citrinos, maçã verde e massa de pão. Na boca é 
um espumante vibrante, com bastante energia, revelando uma bela 
frescura no final.  

ANÁLISES 

ÁLCOOL (%VOL.): 12,5	
ACIDEZ TOTAL (g/l AT): 5,6	
PH: 3,22
SO2: 86	
AÇÚCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 1,5 
ALERGÉNEOS: Contém Sulfitos

GASTRONOMIA
Sugerimos o seu consumo como aperitivo, acompanhando entradas
ou qualquer prato de peixe ou carnes brancas. É um espumante de 
eleição para acompanhar o Leitão à Bairrada.
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Baga

12 meses em garrafa antes do 
dégorgement.


