
HERDADE PAÇO DO CONDE   
TINTO / RED 2023 
 

 Produtor/Producer: Sociedade 
Agrícola Encosta do Guadiana 
  

Denominação/Denomination: 
Vinho Regional Alentejano  

Enólogo/Winemaker: Rui Reguinga  Álcool/Alcohol: 13%  
    
Região/Region: Portugal,  Baixo 
Alentejo  Acidez/Acidity: 5,7 g/dm3 

 
 

    
Castas: Aragonez, Syrah, Alicante 
Bouschet & Touriga Nacional  

PH: 3,68                                       
Açucar/Sugar: 0,4 g/dm3  

    
    
Terroir    
Vinhas em solos xistosos nas planícies sul alentejanas. 
Vineyards in Southern Alentejo schist soils. 
  
Vinificação/Vinification:    
Fermentação em cuba, a temperatura controlada de 24o a 25oC.  
Estágio de 3 meses em barrica de carvalho francês. Estágio em garrafa. 
Vat fermentation, with controlled temperature of 24o to 25oC.  
3 months aging in french oak barrels. Bottle aging.  
    
Nota de Prova/Tasting notes:    
Na boca é um vinho elegante, equilibrado e com taninos suaves. Aroma 
intenso, com notas de especiarias e aromas silvestres. 
In the mouth it is an elegant, balanced wine with smooth tannins. Intense, 
with notes of black ripe fruit.  
    
Harmonização/Food pairing:    
Carnes brancas e saladas. Deverá ser servido à temperatura de 16o/18oC. 
White meat and salads. It should be served at a temperature of 16o/18oC. 
 
 
 

F Ficha Logística/Logistic Data tic  
Garrafa/Bottle:       750 Ml 

Diâmetro/Diameter        85,1 Mm  
Altura/Height            299 Mm  
EAN Code 5607645077524 

Caixa/Case 6 un.  
Comprimento/Lenght            243 mm 
Largura/Width 163 mm  
Altura/Height   302 mm  
Peso Bruto/GrossWeight   8,700 Kg  
ITF 14   15607645077521  
Palete/Palette 105 cx. 21x5  
CxLxA / LxWxH (cm) 120x80x 180  
Peso/Weight 913,5 Kg  

 

 
    


