CATARINA LOW ALCOHOL 2025

VINHO COM TEOR ALCOOLICO REDUZIDO

BACALHOA
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Caixa 6uni.

Peso da Caixa: 7,13 kg
Dimensodes 0,255 x 0,172 x 0,308 m
Volume: 0,014 m3

Jodo Ramos

HISTORIA

O Catarina Low Alcohol surge como uma extenséo natural do legado iniciado em
1981 com o Catarina classico, referéncia pioneira e emblematica da Bacalhda,
refletindo a capacidade da marca em acompanhar a evolugdo dos habitos de
consumo e as novas tendéncias, sem abdicar da identidade e da qualidade que
sempre definiram este vinho, mantendo vivo o seu espirito inovador num contexto
mais contemporaneo e diversificado.
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PERFIL

Vinho de baixo teor alcodlico, produzido a partir de castas brancas
selecionadas na Peninsula de Setubal, provenientes de vinhas orientadas
a norte, plantadas em solos argilo-calcdrios nas encostas de Azeitdo. As
uvas foram vindimadas no seu ponto ideal de maturagéo, privilegiando a
frescura, o equilibrio 4cido e a expressé@o aromética.

Apo6s a fermentacgdo alcodlica, o vinho é submetido a um processo de
reducdo parcial do teor alcodlico, cuidadosamente controlado,
permitindo preservar a estrutura, os aromas e a identidade do vinho de
origem. O resultado é um vinho equilibrado, fresco e expressivo, que alia

a elegancia do Catarina a um perfil mais leve e contemporaneo.

NOTAS DE PROVA

De cor amarela palida e brilhante, apresenta um aroma fresco e
delicado, com notas florais e citricas, complementadas por nuances de
fruta branca e fruta de carogo, como maga e péssego, e uma subtil

componente mineral.

Na boca revela-se leve, equilibrado e refrescante, com boa vivacidade e
uma acidez harmoniosa que realga o perfil frutado. O final é fresco,
limpo e agradavel, refletindo um estilo elegante e versétil, pensado para
um consumo descontraido e atual.

DECLARAGAO NUTRICIONAL

+351 212 198 060 | +351 212 198 066 | info@bacalhoa.pt

VEGAN
GASTRONOMIA

E um bom acompanhante de sopas e pratos de peixe, € mesmo de
pratos leves de carne ou de cozinhas mais condimentadas dado o seu

corpo e complexidade aromatica. Recomendamos também com queijo
de Azeitdo numa oposicéo de sabores.
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