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VINIFICACAO E ESTAGIO
Vindima manual em caixas de 10 kg, seguida de prensagem
suave. Fermenta¢do em inox e estdgio sobre borras durante 3
meses, com bdtonnage.

NOTAS DEPROVA
Revela uma delicada cor salméao e aromas de pequenos frutos
vermelhos, flores finas e um leve toque citrico. Na boca é fresco,
envolvente e harmonioso, com acidez muito fina e um final

SUGESTOES GASTRONOMICAS
Versatil na harmoniza¢do, acompanha na perfeigdo carpaccio de
salmdo, canapés de queijo brie, paella ou ceviche. Recomenda-se
servir a 10 °C.

DADOS ANALITICOS

Teor Alcodlico 13%
Acidez Total 55 (+/-1)
pH <4
DADOS LOGISTICOS
Peso Garrafa (Kg) 1,56
EAN 5600965804306
ITF 8560096580430
N° Garrafas/Caixa 3
N° Garrafas/Palete 126
Peso Caixa (Kg) 4.68
N° Caixa/Fiada 7
N° Fiadas 6
Caixas/Palete 42

SALTIMBANCOS

Porque os anos nio sdo todos iguais e cada casta reage de forma
diferente, cada personagem desta gama de Saltimbancos itinerantes
vai aparecendo sempre que se justifique e com novas exibigdes.
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